Torti s rajcaty, fetou a bazalkou.

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na panvi rozehrejeme olivovy olej a opékdme na ném cherry raj¢atka, dokud nezacnou praskat a otevirat
se. Par jich rozmackame, aby vam vznikla omacka. Do panve priddme 3 strouzky ¢esneku a ochutime soli,
peprem a cukrem. Pfiddme na kousky nadrobenou fetu a nahrubo nasekanou bazalku. Téstoviny slijeme a
vmichame do omacky. Posypeme oprazenymi piniovymi ofisky a podavame.

Ingredience

- Rajcata - 500 g

. Cesnek-3 g

- Jedlasul-2g

- Paprika Cervena chilli- 5 g

- Bazalka cerstva-5g

- Olivovy olej - 100 g

- Kukuric¢né téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 600 ¢
- Balsyr 200 g - 200 g

- Cukr krystal -5 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g
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