Ostreé testoviny s rajcaty a olivami

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V hrnci na olivovém oleji orestujeme Cesnek nakrajeny na tenky platky, 3 sardelovy fezy, kapary, chilli,
oregano a su$enad raj¢ata nadrobno nakrajend. Opatrné, ¢esnek nesmi zhnédnout! Pak pfimichame (¢erné)
olivy a raj¢ata z konzervy. Vafime na mirném ohni 10 minut. Ochutname a pripadné dosolime. Uvafime
téstoviny. Troubu predehrejeme na 220 stupnd. Na plech vylozeny pecicim papirem rozlozime cherry
rajcatka i se stopkami a pecete 5 minut, az za¢nou praskat, ale jesté zlstavaji vcelku. Uvarené Spagety
scedime a promichame s omackou. Ozdobime Cerstvym vofiavym oreganem nebo petrzelkou, pecenymi
raj¢aty a hoblinkami parmezanu.

Ingredience

- Rajcata-150 g

. Cesnek-3 g

- Jedlasul-1g

- Paprika Cervena chilli-5 g

- Oregano drcené -5 g

- Olivovy olej - 25 g

- Olivy zelené - 100 g

- Parmazan 100 g-40¢g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 ml a 1700 ml- 30 g

- Kapary efko 105 ml-25¢g

- Sardelova ocka s kapary ve slunecnicovém oleji 45 g SUN & SEA-50¢g
- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 600 g
- Oregano 10g-4g

- Podravka rajcata krajena loupana 400 g - 400 g
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