Kremové teéstoviny s brynzou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvarime podle navodu na skus. Nakrdjime Spek a cibuli nadrobno. Nejdrive vyskvarime Spek,
priddme cibuli a restujeme dozlatova. C4st odebereme na kone¢né posypani. Vejce dobfe proslehdme
metlickou se smetanou, $petkou soli a pepre. Vlijeme na cibuli a nechdme lehce srazit. Méla by zlstat
ridsi. Vejce odstavime a vmichdme brynzu, maslo a nechame rozpustit. Vajickovou smés dochutime soli,
peprem a vmichdame nakrajenou pazitku. Priddme téstoviny a promichame. Thned podavame, posypané
odlozZenou slaninou s cibuli.

Ingredience

- Cibule volna - 50 g

- Vejce-200g

- Jedlasul-4g

- Pazitka-5¢g

- Bryndza lahudkova - 40 g

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml- 50 g

- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 500 g
- Vahalova slanina 1,5 kg-70 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Krajanka maslo 250 g-20g
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