Stredomorsky téstovinovy salat s tunakem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvafime ,al dente” v dostate¢ném mnozstvi osolené vody podle navodu na obalu. Scedime,
proplachneme studenou vodou a nechdme okapat. Polijeme extra panenskym olivovym olejem, aby se
neslepily. Do misky nalijeme olivovy olej z tuhidka a promichame s nakrajenymi cherry raj¢aty. Ochutime

a pridame 12 listkl Cerstvé bazalky. Dobre promichame. Nakonec priddme téstoviny, nakrajené cerné olivy,
tunaka a mozzarrelu. VSe dobre promichdme a odlozime do chladnicky na 30 minut. Pfed servirovanim
ozdobime listky Cerstvé bazalky a podavame.

Ingredience

- Rajcata - 250 g

- Jedlasul-2g

- Bazalka cerstva-8 g

- Olivovy olej - 10 g

- Olivy zelené - 40 g

. Tunak v olivovém oleji 3x80 g SUN & SEA - 200 g

- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 200 g
- Pepr cerny mlety 20g-1g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g - 200 g
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