Raffaelo

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vanilkovy pudink uvarime v 1 litru mléka. Nechdme ho troSku vychladnout a jesté do teplého priddme
mlety kokos (200 g), mleté mandle (100 g), na moucku rozdrcené LIMKY, maslo a cukr. Promichdme a
nechame asi 3 hodiny v chladnicce.

Mezitim si v troubé oprazime mandle (100 g), troubu vyhrejeme na 180 stupnt a mandle v ni smazime na
plechu vystlaném pecicim papirem asi 10 minut. Davame pozor, aby nezacali hnédnout, nebot to muze
ovlivnit jejich chut.

Po trech hodinéch z tésta tvarujeme kuliCky asi velikosti vlasského orechu, do kazdé vtlacime jednu
oprazené mandli a vytvarujeme péknou kulicku, kterou obalime v mletém kokosu.

Ingredience

- Mandle jadra 200 g-200 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-1000 g

- Cukr moucka - 200 g

- Kokos strouhany - 300 g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g - 120 g

- LIMKY - keksy vanilkové plnéné bez lepku 150 g - 100 g
- Krajanka maslo 250 g-15¢g
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