Cuketove placicky s mozzarellou

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Neloupanou cuketu a okapanou mozzarellu nastrouhame na hrubém struhadle do misky, pfidame
nasekany nebo jemné nastrouhany ¢esnek, vejce, drobné pokrajenou uzeninu, osolime, opepiime a
promichame. Pfisypeme mouku, kterou smés zahustime do hustéjSiho tésti¢ka a Izici klademe do
rozpalené panve s trochou oleje hromadky, které zplostime a placicky osmazime dozlatova a dokfupava z
obou stran. Hotové ddme na ubrousek odsat prebytecny tuk a podavame napfiklad se zeleninovym
salatem, bramborovou kasi.

Ingredience

- Cuketa-150¢

. Cesnek-4 g

- Jedlasul-5g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 50 g

- Vahalova slanina 1,5 kg-40 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 100 g
- Olej slunecnicovy - 10 g

- Vejce-50g
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