Kyta s mozzarellou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Platky masa z obou stran osolime a opepfime, obalime v mouce smichané s korenim a na rozpaleném oleji
opeteme. Vyndame z panve a ve vypeku zesklovatime na pllkolec¢ka nakrajenou cibulku. Priddme zpét
maso, bujon a podlijeme vinem. Na kazdy platek poloZime 2 kolecka rajcete. Zmirnime teplotu a prikryté
dusime za obcasného podlévani. Pfed plnym zredukovanim kazdou kotletu prikryjeme platkem mozzarelly
a posypeme oreganem. Prikryté nechame dojit. Podavame s americkymi bramborami.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Rajcata-40¢g

. Jedlasul-6 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,75 1-400 g
- Veprova kyta bez kosti - 800 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 125 ¢

- Bazalka 10g-5g¢g

. Cesnek suseny granulovany 25 g-5g

- Oregano 10g-5g¢g

- Paprika sladka 35g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-4 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 100 g
- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 8 g

- Krajanka maslo 250 g- 60 g
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