Penne s cuketou a rukolou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvarime dle ndvodu a nechdme okapat. U 2 malych cuket odfizneme konce a na pll rozfizneme.
Skrabkou vytvofime cuketové prouzky. Olivy bez pecek rozp(lime. Do 500 ml teplé vody ddme Rajskou
polévku a priddme prouzky z cuket. Povafime 1 minutu. Do omacky vlozime téstoviny, olivy a promichame.
Téstoviny dame na talif, posypeme ocisténou rukoulou a nastrouhanym parmazanem. Lehce zakapneme
olejem.

Ingredience

- Cuketa-100g

. Jedlasul-5g

- Olivovy olej -5 g

- Olivy zelené - 150 g

- Parmazan 100 g-80¢g

- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 400 g
- Pitna voda nesycena - 2000 g

- Bez lepku Rajska polévka 76 g - 50 g

- Rukola prana - 100 g
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