Kure s testovinami

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uvarené vykosténé kure nakrdjime na kousky. Uvarime téstoviny a promichame je s kuretem.
Pridame nakrajenou kyselou okurku, rajcata a cibuli. Poté priddme majolku, bily jogurt, osolime a
promichéme.

Ingredience

- Cibule volna - 20 g

- Rajcata- 100 g

- Jedlasul-4g

- Kureci maso - 150 g

- Majonéza Master 180ml - 50 g

- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g-50 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 100 g
- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 200 g

- Pitna voda nesycena - 700 g
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